
 

   
 

  

 
WHITE TRUFFLE SEASON 999 AED 

DEGUSTAZIONE / DEGUSTATION 

 
 

VENTRESCA  (G, D, S) 

DI TONNO BALFEGO, PANE AL CARBONE E ORO, MAIONESE AL TARTUFO 
BALFEGO OTORO TUNA, GOLD CHARCOAL BREAD, TRUFFLE MAYONNAISE 

**** 
WAGYU M-5  (D, E) 

BATTUTO DI MANZO STOCKYARD, COMPOSTA DI PERA ALLO ZENZERO, SPUMA DI PARMIGIANO  
STOCKYARDS BEEF TARTARE, PEAR GINGER CHUTNEY, PARMIGIANO EMULSION 

**** 
CASADINAS (G, D, E, C) 

RIPIENE AL BRASATO DI MANZO, LA SUA SALSA, CASTAGNE, FUNGHI GALLETTI 

LAMB SHOULDER RAVIOLI, CHESTNUT, CHANTERELLES MUSHROOM 
**** 

MERLUZZO  (D, S) 
FILETTO IN OLIOCOTTURA AROMATICA, PATATA CREMOSA, OLIVA TAGGIASCA E POMODORINI 

POACHED BLACK COD WITH CREAMY POTATO, TAGGIASCA OLIVE, DATTERINO TOMATO CHUTNEY  
**** 

ANATRA  (C) 

MATURATA COTTA SULLA GRIGLIA, ZUCCA, CAVOLETTI 
DUCK BREAST CONFIT, BUTTERNUT SQUASH, SPROUT 

 
**** 

PREDESSERT (VEGAN) 
GRANITA AL BERGAMOTTO 

BERGAMOTE GRANITA, EDIBLE FLOWER 
**** 

PIEMONTE (D,N,E,G) 
MOUSSE DI NOCCIOLE, SPUGNA AL DACQUOISE, CREMA CHANTILLY AL TARTUFO BIANCO 

HAZELNUT MOUSSE, DACQUOISE SPONGE, WHITE TRUFFLE CHANTILLY 
 


